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Hauptsitz und Verwaltung Guastalla

Zertifizierte SMEG  Entwick-
lungs-Labore schaffen Produk-
te mit modernster Technik fUr
die heutigen Bedurfnisse des
AulierHaus-Marktes.

So gewahrleistet SMEG fir
alle  Produkte grundlegende

GUASTALLA (SMEG Firmenzentrale

KOCH- und KUHLGERATE

Werksstandort Bonferraro

Eigenschaften wie innovative
Technik, Langlebigkeit, Sicher
heit, Design und vielfaltige
Verwendungsmaglichkeiten.
SMEG wurde 1948 von der
Familie Bertazzoni gegrundet.
Ursprunglich kommt die Fami-
lie aus dem Schmiedehand-

£ HIETI

MADE IM ITALY

werk. Der Unternehmensname
SMEG weist noch auf diesen
Ursprung hin: Smalterie Metal-
lurgiche Emiliane Guastalla be-
deutet Ubersetzt: ,Metall- und
Emaillierwerk mit Sitz in Guas-
talla, Emilia-Romagna’

~ BONFERRARO
Foodservice & Instruments

CHIETI
Einbauspiilen & Haushaltshauben

o33°SMeg

PERFORMING EXCELLENCE

SMEG hat Uber 50 Jahre Erfahrung in der Entwicklung und
Fertigung von Spilmaschinen.

Seit mehr als 35 Jahren entstehen in der Abteilung
.Instruments” innovative und verlassliche Reinigungssysteme
und Thermodesinfektoren fir den medizinischen Bereich.

Mit den Erfahrungen aus dem medizinischem Bereich wurden die
Untertisch-Frischwasser-Sptlmaschinen fir das Caresegment
im AulRer-Haus-Markt entwickelt.

Diese Produktserie ist die solide, effektive und moderne Ldsung
far Anwender, die héchste Hygieneanspriiche erflllen missen.
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FRISCHWASSER-
GESCHIRRSPULER

SERIE SW




= REINIGUNG MIT FRISCHWASSER

Die Frischwasser - Geschirrspulerserie SW ist komplett in unserem

italienischem Werk entwickelt und gefertigt worden.

Diese Produktserie wurde fur den Einsatz in Buros, Kindergarten, Schulen,

Krankenhausern und Altenheimen konzipiert.

Die Thermodesinfektionsfunktion erlaubt das Erreichen erhdhter
Hygienestandards. Dieses System erneuert bei jedem Spulzyklus das

notwendige Spulwasser durch Frischwasser.

MODELLVERSIONEN

Das Unterbau-Frischwasser-Spllmaschinenprogramm von SMEG bietet 3 Modell-
versionen mit Doppelkorbsystem und 7 Reinigungsprogrammen flr unterschiedliche

Anforderungen, sowie die optionale Thermodesinfektionsfunktion

SERIE SWT264

Das SWT264 Modell hat ein
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Displayfunktionen

An/ Aus

Auto Open

Start / Pause

Programmaus-
wahl

Reinigungsprogramme

flexibles Programmpaket mit kurzen
,F\%le|n|gu.r.1932yklen und unterschiedlichen I
achspultemperaturen konform
zu den Hygienenormen. Zusatzlich
verfligen diese Modelle Gber zwei
Thermodesinfektionsprogramme.
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93°C

=

85°C| | DIN

% 10512
konform

Wasserablauf

Repeat-Funktion

Offnen / Tiir-
verriegelung

SERIE SWT264X

Das SWT264X Modell hat das identische
Programmpaket wie die SWT264 und eine
zusatzliche, aktive, 3-stufige Trocknung.

Uber ein zusatzliches Heizelement
werden die Dampfwrasen im SpUlraum
reduziert und zeitgleich die Trocknung des
Spulguts erreicht. Sogar die Trocknung von
Kunststoff-Spllgut ist mit diesem System
maoglich.

Displayfunktionen

( I ) An/ Aus \‘\l,'/ Wasserablauf
DRY Rp | Repeat-Funktion
Trocknung
) Offnen / Tiirver-
/. Start / Pause 6 riegelung

P Programmaus-
wahl

Reinigungsprogramme
93°C| |85°C| | DIN

% % 10512




" FLEXIBILITAT UND ZUSATZFUNKTIONEN

Alle Modelle der SW-Produktlinie sind mit Spezialfunktionen ausgestattet,
um die Vielseitigkeit, die Hygienegarantie und die Energieeinsparung optimal
umzusetzen.

GROSSES FASSUNGSVERMOGEN

Durch das Doppelkorbsystem kann
deutlich mehr Geschirrgut gleichzeitig
gereinigt werden, wie bei klassischen
Gewerbegeschirrspllmaschinen.

Das spart Zeit und Kosten.

Durch das Kit KSLR260 kénnen auch
gewerbliche Kérbe mit den MalRen 50x50 cm
anstatt des unteren Standardkorbs verwendet
werden.

e

T a SICHERHEIT
d Solange die Temperatur

im Spulraum mehr als
75 °C betragt, ist die automatische
TUrverriegelung aktiviert. Die Anzeige
zeigt dies im Display an. Somit stellt
SMEG sicher, dass es zu keiner Gefahr fur
das Personal, durch austretenden heifRen
Dampf bei hohen Nachsplltemperaturen,
kommt.

T s

HOHENVERSTELLBARER
OBERKORB

Der obere Korb ist zweistufig hohenver-
stellbar. So lasst sich durch die Anpas-
sung der Hohe die Beladungskapazitat
auf Ihre Bedlrfnisse anpassen.

PROGRAMMVIELFALT
bis zu 7 Spulprogramme

Die grof3e Auswahl an unterschiedlichen,
mehrstufigen Reinigungsprogrammen bietet

ﬁ?’

vielseitige Einsatzvarianten.

Die Reinigungsprogramme unterscheiden sich
in der Anzahl der Spulzyklen, Temperaturen
und Spulzeiten. Es sind SpUlprogramme mit bis
zu vier Spulzyklen (Vorspulung, Hauptspulung,
Extraspllung und NachspuUlung) vorhanden.

R REPEAT-Funktion 85°C
P Durch die REPEAT-Funktion wird %

das saubere Wasser der letzten
Klarspullung direkt fir den nachsten
Spllzyklus verwendet. So reduziert
sich der Wasserverbrauch und die
Splilzeit wird verringert.

93°c| THERMODESINFEKTION

Die Thermo-Desinfektionsprogramme

arbeiten mit einer Nachsptltemperatur von 93°C
und gewabhrleisten eine Haltezeit von 5 oder 10
Minuten. Hierdurch ist ein AO-Wert von bis zu AO-
12.000 erreichbar konform zu EN ISO 15883.

Das gewahrleistet Ihnen ein Hochstmald an
Hygiene.

KURZE REINIGUNGSZYKLEN

Bei dem Modell SWT264 ist es
maoglich, Reinigungszyklen in nur 7

Minuten bei 2 voll beladenen Koérben
durchzufihren.

KLARSPULUNG BEI 85°C

Die SWT264 Modelle arbeiten
wahlweise mit Nachspultemperaturen
von 65°C, 85°C oder 93°C und sind
damit konform zur DIN10511,
DIN10512 und DIN ISO 15883.




" FLEXIBILITAT UND ZUSATZFUNKTIONEN
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GERAUSCHARMER BETRIEB

Das doppelwandige Gehause des
Sptlilraumes sowie die Warme- und
Schalldammung machen die SW-Modelle

- 1 © = in Verbindung mit dem optimierten
. =

Hydraulikkreislauf zu den leisesten ihrer
w« Klasse (51,7 dB(A)).

wes | FUNKTION AUTO-OPEN

Diese Funktion ermdglicht das
automatische Offnen der Tur am Ende
des Reinigungsprogramms.

So wird das Trocknen des Geschirrs
erleichtert.

i i TURVERRIEGELUNG

Die Turverriegelung verhindert

das Offnen der Tur wahrend

der Durchflhrung des Thermo-
desinfektionsprogramms, um
unbeabsichtigte Unterbrechungen
und Kontaminierung zu vermeiden.

WRASENKONDENSATION
Die Modelle SWT264 und SWT264X

DRY

verfligen Uber einen integrierten
Wrasenkondensator, der wahrend des
Spulprozesses Dampfwrasen reduziert.
Somit entstehen weniger Wrasen am
Ende des Spllprozesses.
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CHECK

ENERGIEEINSPARUNG
Eine herkommliche Gewerbespilmaschine hat

TROCKNUNG

Das aktive Trocknungssystem in der
SWT264X ist 3-stufig einstellbar
und kann somit genau auf das zu
trocknende Geschirrgut eingestellt
werden.

Das System liefert vollkommen
trockenes Geschirr am Zyklusende,
dardber hinaus werden samtliche
Dampfwrasen vernichtet.

WARTUNGSPROGRAMM
DOSIERPUMPEN

Sollte bei der Verwendung von
peristaltischen Dosierpumpen
vergessen worden sein, den Kanister
zu wechseln, so kann Uber dieses
Programm durch den Anwender das
Reinigungssystem entliftet werden.
Das spart den Einsatz von teurem
Servicepersonal und stellt die richtige
Dosierung jederzeit sicher.

AUTODIAGNOSE

Um schnell und effektiv Wartungen und
Service am Gerat ausflhren zu kdénnen,
bietet SMEG, Uber die Elektronik,

die Prifmaoglichkeit von Bauteilen.

Das hilft, im Fall der Félle, Gber die
Autodiagnose, Fehler leicht und

schnell festzustellen und zu beheben.
Somit werden Maschinenausfallzeiten
reduziert und Servicekosten gesenkt.

einen erhdhten Energieverbrauch, da die Temperatur
des Wassers im Tank und im Boiler auch dann

aufrecht gehalten wird, wenn das Gerat nicht im
Gebrauch ist. Gerade dann, wenn eine klassische
Gewerbespullmaschine nicht konstant im Gebrauch ist,
werden dadurch unnoétige Energiekosten verursacht.

Die Modelle der Serie SWT mit Frischwassernutzung
verbrauchen nur dann Energie, wenn das
Reinigungsprogramm durchgefthrt wird und
ermoglichen somit eine grofde Energieeinsparung
gegenlber den herkommlichen Gewerbesplilern.




m MAXIMALE REINIGUNGSLEISTUNG

Die gezielte Entwicklung von technischen Losungen, darunter das

innovative Spulsystem, gewahrleisten maximale Reinigungsleistungen und ein
hervorragendes Spulergebnis fir jeden Anwendungsbereich.

Die grofsen Einsatzmaoglichkeiten aller Modelle wird durch die maximierte
Beladehdhe gewahrleistet, somit kann jede Art von Geschirr gespllt werden
kann.

REINIGUNG MIT SOFT START-SYSTEM

Alle Modelle dieser Serie sind mit einem
elektronischen ‘Soft Start’-System zur automatischen
Steuerung der Pumpenleistung ausgestattet. Zum
Schutz von empfindlichen Glasern und Geschirr
beginnt der Wasserstrahl mit einem niedrigeren
Druck, der erst nach einer Anlaufphase auf seine
eigentliche Leistung steigt.

DAS FILTERSYSTEM

Zur Sicherstellung der Qualitat des Reinigungs-
ergebnisses, sind alle Modelle der SWT-Serie mit
einem hervorragenden \Waschwasser-FilterSystem
ausgestattet.

Der Filter kann leicht fur die tagliche Reinigung
entnommen werden.

OPTIMALE DOSIERUNG

Die SWT - Modelle kdnnen mit einem herkdmm-
lichen Dosiersystem in der Tur fir normale Pulver
reiniger oder mit peristaltischen Dosierpumpen flr
die Verwendung von gewerblichen Flussigreiniger,
ausgestattet werden.

WASSERENTHARTER MIT
PERMANENT REGENERATION

Damit stets die optimale \Wasserqualitat ein
hervorragendes Reinigungsergebnis erzielt, sind alle
Modelle mit einer permanenten Wasserenthartung
ausgestattet.

HYGIENEGARANTIE

Die detailgenaue Projektierung der Oberflachen, die
abgerundeten Ecken der Bodenwanne und der
Innentlr sowie die gepragten Korbfihrungen
verhindern das Ablagern von Fett und Schmutz und
erleichtern die Reinigung der Maschine.

Der tiefgezogene Tank erleichtert das Abflhren
eventueller Schmutzpartikel zum Selektivfilter und
dem Ablauf.

—_—
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THERMOSTOP

THERMOSTOP
HYGIENEGARANTIE

Die Maschine kontrolliert bei
jedem Zyklus das Erreichen der
korrekten Temperatur.

Eine Hygienegarantie fur die
Spullmaschinen.
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+® ZUBEHOR

NACHRUST - KITS

KD260

Nachrist-Kit flr Peristaltische
Dosierpumpen flr Reinigungsmittel und

KSL260

Flllstandsensorset flr
Reinigungsmittel und

Klarspuler Klarspuler

Nachrist-Kit flr L

weisse Ausflhrung

UNTERGESTELLE 0

B6040L

Untergestell fir Geschirrspller mit
Druckverriegelung und entnehmbarem
Innenboden. Besonders geeignet flir
Chemieproduktbehélter.

Abm. 600 x 530 x 400 mm

T6040

Offenes Untergestell fir
Geschirrspuler.
Abm. 600 x 530 x 400 mm

KORBE UND ZUBEHOR s

PB50D01
Tellerkorb Abm. 500 x 500 mm

PHOOS02

Besteckkorb aus Propylen,
mit 6 Fachern

LB16SWT
Flaschenkorb fiir 16 Flaschen
Abm. 500 x 500 mm —-

AS4060

Aquastop mit Bodenwanne
(NachrUstbar)

TOP60I

VDE-Gerateabdeckung.
Metallblech-Deckel fir Einbau
ohne Maschinenabdeckplatte.

STNBIN
Sockel-Kit

KSLR260

Adapter fur gewerbliche
Koérbe PB50DO1

Preise und verschiedene Ausfiihrungen von Gewerbekdrben finden Sie in unserem Katalog fiir Gewerbetechnik.

Anzahl Korbe

2

|

Anzahl Programme

7 (2 Thermo — Desinfektionsprogramme Modell SWT264..)
Repeat-Funktion zur Verklrzung der Spulzeit

Klarspulsystem

programmabhangige Nachsplltemperatur
zwischen 55°C und 93°C

Laugenfiltration

spezielles mehrstufiges Filtersystem mit
Sedimentausscheidung

Gerateabmessung

600 x 600 x 850 mm

Konstruktion

Doppelwandiges Gehause
aus Edelstahl AISI 304 mit
thermoakustischer Isolierung

Ausbalancierte, federentlastete Tur,

mit Steckdichtung

Wascharme aus Edelstahl AISI 304,

Inkl. Enthéarter

Spannungsversorgung /
max. Leistungsaufnahme

400V 3N 50Hz / 6,7 kW,
konvertierbar in 230V 1N 50Hz / 3,5 kW

Modell-Nr. Tiirdosierung Do?:;:::‘::e" Aktiv Trocknung Tiirautomatik Thermo- desinfektion
SWT264 v/ - - v v
SWT264D - 4 - v v
SWT264X v - 4 - v
SWT264XD - 4 4 - v

\
"¢ TECHNISCHE ZEICHNUNG

600

600

54

B SHE

0

Zulauf fur Warmwasser

2-fach Zuwasser und 2-fach Abwasseranschluss notwendig
Warmwasseranschluss (max. 60°C) und Kaltwasseranschluss empfohlen

Zulauf fur Kaltwasser (nur SWT)

Anschlussleitung Elektro

Ablauf Kondensationswasser (nur SWT)

Ablauf Abwasser

mm O O|lw| >

Anschlussleitung P1 fir Reinigungsmittel-
Kanister (nur Modelle SWT264D/SWT264XD)

G Anschlussleitung P2 flr
Klarspulmittel-Kanister
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¢, TECHNISCHE DATEN R
Cartificate of accepranse I TDAP-SCOPE
Modell SWT264 v
........................................................................... i) n
Abmessungen BXTxH o immo 600x600x850 R % = EEEER
Anz. der Kérbe 2 - et : i
Wasserzulauftemperatur °C 25°-30° o i Zangss AT B S=Re—s Bl
........................................................................... e VO Tpting asaf Cartiirasion iefuss I e .
Wasserenthérter : ja : e =
OO DO OO === =
Betriebsgerausch (Larmpegel) dB 51,7 e
ABIBUTDUMDE e =T
Dosierer in der Innentir ja — U
| Feristaltische Dosieroumpen i e
Programm 1 - NachspUltemperatur Min 11'-60°C
Programm 2 - Nachspultemperatur Min 10" - KALT
Programm 3 - NachspUltemperatur Min 13'-70°C
PECR el SN e e e e M Al
Programm 5 - NachspUltemperatur Min 21'-85°C
PEC e GeNee i C e e e M 30-98°C ... v
Programm 7 - Nachspiiltemperatur Min 35'-93°C — II‘*";N t —
Repeat-Funktion P1/P2/P3 **:*: e
Modell mit peristaltischer Dosierung SWT264D ot kol
Modell mit Aktivtrocknung SWT264X __,(EEFWT_{E{E‘.‘}?__E
. . BHED SFL
I\/Iodell rmt Aktlvtrqcknung und SWT264XD :""":._. -
peristaltischer Dosierung e e
Elektrischer Standard b i s
Hochleistungsanschluss OB - 7 e e el ey
e

Pr— ]

& i ﬁi*i”"v_%
¢, PROGRAMMUBERSICHT

Programm \) H E N Dauer Anwendungsbereiche
1 - Glass - 55° - 60° 1 Kindergarten =
2 - Beer Glass - 55° - Kalt 10 Pflege—/AItenheime ~ IGNe ﬂ
<+  3-Energy ~ B - 70° 13" Bistros o = o e
5 : ) Restaurants
N 4 - Universal Kalt 60° - 85° 21 Hotels T e SR,
% 5 - Universal-PLUS 40 60° - 85° 21" Vinothek ST
Aeyy ° o o , Betriebe mit erhohtem e ey T
6 - Hygienic e0 o0 93 30 Einsatz von Kunststoff-
7 - Hygienic-PLUS - 65° 50° 93° 35’ Geschirrgut

V = \Vorspllgang H = Hauptspllgang E = Extraspllgang N = Nachspulgang
* = Zeit bei aktivierter Aktivtrocknung, nur bei Modell SWT264X/SWT264XD




SMEG WELTWEIT

Italien (Firmenzentrale)
Smeg S.PA

Via Leonardo da Vinci, 4
42016 Guastalla (RE), ITALY
E-Mail: foodservice@smeg.it

NIEDERLASSUNGEN

Australien

SMEG AUSTRALIA PTY LTD
2-8 Baker Str.

Botany NSW 2019

E-Mail: info@smeg.com.au

Belgien

N.V. SMEG BELGIUM S.A.
Schoonmansveld, 12
2870 Puurs

E-Mail: info@smeg.be

Danemark

SMEG DANMARK
Amerika Plads 33
2100 Kgbenhavn @
E-Mail: info@smeg.dk

Frankreich
SMEG FRANCE

9, Rue Linus Carl Pauling - B.P. 548

76824 Mont Saint Aignan Cedex
E-Mail: smeg@smeg.fr

Deutschland
SMEG Deutschland GmbH

Erika-Mann-Strafse Nr. 57 (Haus Nr.5)

80636 Minchen
E-Mail: smeg@smeg.de

Grolbritannien

SMEG (UK) LTD

3A Park Square

Milton Park Abingdon

Oxon OX14 4RN

E-Mail: sales@smeguk.com

Kazachstan

SMEG KAZAKHSTAN
Al-Farabi13 - Block 1B
Almaty 050050
E-Mail: info@smeg.kz

Mexico

SMEG México S.A. de C.V.
Alvaro Obregon, 241

Col. Roma, Del. Cuauhtémoc
06700 Distrito Federal - México
E-Mail: sacha@smeg.com.mx

Niederlande

SMEG NEDERLAND BV
Veemkade, 384
Showroom
Withoedenveem, 12
1019 HE Amsterdam
E-Mail: info@smeg.nl

Polen

Smeg Polska Sp. z 0.0.
Ul. Cybernetyki 9,
02-677 Warszawa
E-Mail: info@smeg.pl

Portugal

SMEG PORTUGAL, Lda.

Rua Antonio Maria Cardoso n°® 14
1200-027 Lisboa

E-Mail: comercial@smeg.pt

Russland

SMEG Russia O00

Warshavskoe shosse, 1, building 1-2

c/o Business Center "W-Plaza” office A615
117105, Moscow (Russian Federation)
E-Mail: smeg-russia@smeg.com

Singapore

Smeg Singapore Pte. Ltd.

9 Muthuraman Chetty Road, APS Building, Level 1
Singapore 238931

Tel: 0065 6950 0900

Email: smegsales@smeg.sg

Spanien

SMEG ESPANA, S.A.

c/Hidraulica, 4 - Pol.Ind. La Ferreria
08110 Montcada i Reixac (Barcelona)
E-Mail: smeg@smeg.es

Sudafrika

SMEG SOUTH AFRICA (PTY) LTD.
24 Thora Crescent, Wynberg
Sandton, Johannesburg Gauteng
E-Mail: info@smegsa.co.za

Schweden

SMEG SVERIGE AB
Dockplatsen 1

21119 Malmo

E-Mail: info@smeg.se

Ukraine

SMEG UKRAINA LLC

Narodnogo Opolchennya St.1, Office 218
02081 Kiev

E-Mail: info@smeg.ua

USA

SMEG USA, INC.

A & D BUILDING

150 E 58th Street - 7th Floor - Suite 0762
New York, NY 10155

E-Mail: info@smegusa.com

S CSQ
W oS58

WaterMark

UNIEN IS0 9001  UNIEN IS0 14001 OHSAS 18001
9130-Smeg 9191-SME2 9192-SME3

DE - ALLGEMEINE GARANTIEBESTIMMUNGEN FUR GEWERBEGERATE

Die GARANTIE wird gewahrt, wenn:

¢ die Installation des Gerats auf der Website www.smegfoodservice.com/de unter dem Bereich SERVICE / GERATEINSTALLATION
registriert oder das Garantiezertifikat mit Inbetriebnahmebericht zurlickgesendet wurde.

e die Installation den normalen Zugang zum Gerat erlaubt und gemaf den herstellerspezifischen Vorgaben durchgefihrt worden ist.

e das Gerdt in regelmaldigen Abstanden, wie aus der mitgelieferten Bedienungsanleitung dokumentiert, einer planmafigen Wartung
unterzogen wird. Wartungsanleitungen und Wartungskits, konnen angefordert werden unter: service-gastro@smeg.de.

GARANTIEDAUER:

¢ Die Garantie wird fiir 12 Monate gewahrt, beginnend mit dem Datum der Erstinbetriebnahme, aber maximal fir 24 Monate ab dem
Smeg-Rechnungsdatum des Erwerbs des Geréates. Die Garantie gilt nur fir Neugeréte |. Wahl, innerhalb Deutschlands und/oder
Osterreich, die von einem SMEG-Fachhandler in Deutschland und Osterreich gekauft, durch einen autorisierten Servicepartner, gemaf
den glltigen Strom- und Gas- Wasserrichtlinien in Betrieb genommen wurden und wenn das Garantiezertifikat mit dem Inbetrieb-
nahmebericht innerhalb von 14 Tagen nach Erstinbetriebnahme, vollstandig und lesbar ausgeflllt an Smeg (service-gastro@smeg.de
oder postalisch), zurlick gesendet worden ist. Wird im 12. Monat nach der Erstinbetriebnahme die Jahreswartung gemafs der Vorgaben
der SMEG Deutschland GmbH durchgefiihrt, so verlangert sich die Garantie um weitere 12 Monate. Fir den Fall dass keine Erst-
inbetriebnahme erfolgt ist, oder das Garantiezertifikat mit Inbetriebnahmebericht verspatet an Smeg gesendet wird, reduziert sich die
Garantie auf eine reine Teilegarantie, beginnend ab dem Rechnungsdatum.

HAFTUNGSGRENZE:

* Smeg lehnt jede Haftung flir eventuelle unmittelbare oder mittelbare Schaden an Personen, Sachgegenstanden und Haustieren ab, die
sich auf die Missachtung aller Vorschriften zurlickflihren lassen, die in der im Lieferumfang des Gerates enthaltenen Bedienungs-
anleitung genannt sind und vornehmlich die Installations-, Bedienungs- und Wartungshinweise zum Gerét betreffen.

AUSSCHLUSSE:

e Fingriffe an Méngeln, die auf eine ungeeignete, fahrlassige oder nachlassige, unsachgemalée Verwendung oder auf eine Missachtung
der Anweisungen flr den Geratebetrieb, auf mit herstellerfremden Ersatzteilen ausgefihrte Reparaturen, unbefugtes technisches
Personal, Manipulation und/oder Beschadigung beim Transport (Beulen, Kratzer, usw.) zurlickzuftihren sind, d.h. durch Umstande, die
sich in jedem Fall nicht auf Fabrikationsméngel des Geréts zuriickfihren lassen.

e Eingriffe fur die Installation, den Anschluss an die Versorgungs- und Abflussanlage, die Vorbereitung des Gerats auf die Nutzungs-
bedingungen, Einstellungen des Reinigers und Klarspllmittels, Instandsetzungs- und/oder Reinigungsarbeiten am Gerét infolge von
Kalkablagerungen sowie gewohnliche und aufRergewohnliche Wartungen, die in der mit dem Gerét als Bestandteil des Kaufvertrags
mitgelieferten Bedienungsanleitung aufgefiihrt sind.

e Alle AulRenteile des Gerats an denen der Anwender wahrend des Gebrauchs und der Wartung eingreifen kann, oder Teile, die bei
normalem Gebrauch einem Verbrauch oder einem Verschleild ausgesetzt sind (rein beispielhaft und ohne Anspruch auf Vollstandigkeit
seien hier Walkschlauche, Bleche, Roste, Geschirrkérbe, Besteckkdrbe, Dichtungen, Glihbirnen, Knebel, usw. genannt), abnehmbare
Teile, Teile aus Glas, Kunststoff, Gummi und beschichtete Teile, AuRenrohre, Zubehdrteile und Verbrauchsmaterial, aulder wenn der
Nachweis eines Fabrikationsfehlers erbracht wird.

¢ Bildung von Rost/Oxydation auf der Edelstahl- Oberflache durch Verwendung von ungeeignetem Reiniger, Klarspuler und dessen
falscher Dosierung, ungeeignetem/unedlem Splilgut, Verwendung von nicht geeigneten Vorspll-Utensilien/Handwésche wie unedle
Stahl"\Wolle/Bursten, Eintrag von Stahlstaub in die VWWaschkammer.

e \lerkauf des Gewerbegeréts an Verbraucher, die das Gerét nicht bestimmungsgemaf nutzen, geht in diesem Fall die gesetzliche
Haftung génzlich zu Lasten des Verkaufers unter Ausschluss eines jeglichen Regress gegenliber Smeg Deutschland GmbH.

e Die Bedienungsanleitung ist ein Teil des Gerates. Diese muss stets in unmittelbarer Nahe zum Gerat verfligbar sein. Die Anweisungen
fUr den Bediener, des Technikers und sicherheitsrelevante Hinweise sind in der Bedienungsanleitung zu lesen und missen zu jederzeit
abrufbar sein.

Anderungen der Ausstattungsmerkmale, Liefermdglichkeiten, Innovationen, Grafiken, Abbildungen, Druckfehler sowie Irrtiimer bleiben vorbehalten. Evtl. Farbschwankungen
sind drucktechnisch bedingt. Nachdruck (auch auszugsweise) nur mit Genehmigung des Herausgebers. Copyright by SMEG Deutschland GmbH, Miinchen. (043_2021/05)
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MADE IN ITALY

SMEG Deutschland GmbH
Erika-Mann-Str. 57 - 80636 Miinchen
Tel.: +49(0) 89 92 33 48-0 Fax: +49(0) 89 92 33 48 - 19 E-Mail: foodservice@smeg.de
Service und Support: +49(0) 89 92 33 48-60 E-Mail: service-gastro@smeg.de




